Estas dos salsas son ideales para acompañar comidas mexicanas o para servir de entrada con nachos

	GUACAMOLE
	

	Ingredientes: 

2 aguacates maduros

1 tomate maduro

media cebolla

el zumo de media lima

sal
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Preparación: 

· Pelar (schälen) los aguacates y picarlos en trocitos pequeños

· Cortar (schneiden) la cebolla y el tomate lo más fino posible

· Mezclar (mischen) los ingredientes y machacarlos  en un mortero o en un recipiente

· Añadir (hinzufügen) el zumo de la lima y la sal

¡Qué aproveche!

	PICO DE GALLO
	

	Ingredientes (para 4 personas): 

3 tomates

1 cebolla

1 aguacate maduro

1 chile verde

zumo de una lima

aceite de oliva

sal

cilantro fresco (a gusto)
	[image: image2.jpg]



Bild: Ivan Dervisevic, Lizenz: CC BY-NC-SA


Preparación: 

· Picar (hacken) el tomate, la cebolla y el aguacate en cuadritos bien pequeños

· Añadir el chile verde también cortado en cuadritos muy finitos

· Añadir el cilantro picado, zumo de lima (o de limón) al gusto y aceite y oliva y sal

Explica como preparar las salsas usando el imperativo de usted (formas del subjuntivo):
	Imperativo afirmativo

Tomar: Tome 2 aguacates maduros, 1 tomate...

Cortar: _______________...
Mezclar: _______________...
Añadir: _______________...
Picar: _______________...
Machacar: _______________...
	Imperativo negativo
No tomar: No tome aguacates duros ...

No mezclar: _______________...
No Añadir: _______________...
No picar: _______________...
No machacar:______________...


Lösung: 

	( Explica como preparar las salsas usando el imperativo de usted:

Tomar: Tome 2 aguacates maduros, 1 tomate...

Cortar: Corte ...

Mezclar: Mezcle...

Añadir: Añada...

Picar: Pique
Machacar: machaque

	Imperativo negativo

No tomar: No tome aguacates duros ...

No mezclar: No mezcle...

No Añadir: No añada...

No picar: No pique...

No machacar: No machaque...


